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SICINDUSTRIA RAGUSA HA INCONTRATO UNA DELEGAZIONE DEL PAESE AFRICANO

PonteconlaCostad’Avorio
perimportarefavedicacao

Il progetto. Portareisemineilaboratoridei maestricioccolatieri
modicani per far nascere un impianto per la produzione di pasta amara

reare un ponte diretto tra
‘ la provincia di Ragusa e la

Costa d’Avorio per portare
le fave di cacao direttamente nei
laboratori dei maestri cioccolatie-
ri di Modica con la possibilita di
far nascere nel comune ibleo un
impianto destinato alla produzio-
ne di pasta amara di cacao. Manon
solo. Perché le possibilita di colla-
borazione messe sul tavolo in oc-
casione dell'incontro  svoltosi
presso la sede di Sicindustria Ra-
gusa tra gli industriali della pro-
vincia guidati dal presidente Gior-
gio Cappello e la delegazione della
Costa d’Avorio sono state davvero
tante.

«Il nostro obiettivo - ha detto
Cappello - & quello di agevolare
ogni azione che possa portare ad
accorciare la filiera di approvvi-
gionamento delle materie prime,
sia per quanto riguarda le fave di
cacao utilizzate dagli artigiani
maestri cioccolatieri del Consor-
zio di tutela del Cioccolato di Mo-
dica, sia per quanto riguarda quel-
le del caffé utilizzate dalle imprese
industriali di trasformazione no-
stre associate. Oggi sono emerse
interessanti possibilita che inten-
diamo sfruttare a pieno».

A partire dal settore del cacao
dove si assiste a una impennata
dei prezzi delle forniture a seguito
della minor capacita di fornitura

da parte di Costa D’Avorio e Gha-
na, paesi che da soli rappresenta-
no circa il 70% della produzione
mondiale. Per questo il Consorzio
di tutela del Cioccolato di Modica
ha proposto di realizzare il pro-
getto “Pasta Amara Modica”, mes-
so a punto dal direttore del Con-
sorzio di Tutela del Cioccolato di
Modica, Nino Scivoletto, e da Da-
vide Guarnaccia, direttore scienti-
fico comparto nutraceutico della
Laerbium ed esperto di cacao e
Cioccolato, che prevede la produ-
zione di pasta amaradi cacaoinun

impianto localizzato proprio nel
territorio di Modica.

«L’'importazione di fave di cacao
dalla Costa d’Avorio, grazie alla lo-
gistica del Porto di Pozzallo - ha
spiegato Cappello - potrebbe ali-
mentare I'attivita di trasformazio-
ne in loco per produrre la pasta
amara di cacao, base per la produ-
zione del Cioccolato di Modica ri-
spettando le rigorose disposizioni

el disciplinare. La creazione di
uno stabilimento industriale di
produzione di pasta amara nel ter-
ritorio ibleo sarebbe al servizio
non solo dei produttori del ciocco-
lato Igp di Modica ma anche con
apertura ai mercati nazionali ed
internazionali».

Un progetto condiviso anche da
Diakité Siaka, presidente dell’As-

sociazione dei trasformatori di ca-
cao e presidente della primaria so-
cieta di esportazione e trasforma-
zione di caffé cacao UINTERCC-CI,
che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture
tra gli imprenditori iblei che vor-
ranno avviare l'attivita di trasfor-
mazione delle fave di cacao ei pro-
duttori ivoriani per la realizzazio-
ne di un impianto in Costa d’Avo-
rio mettendo insieme il know how
e le competenze tecnologiche del-
le due parti.

Al meeting, organizzato dal vi-
cepresidente vicario di Sicindu-
stria Ragusa Mario Mole, hanno
partecipato importanti imprendi-
tori della provincia di Ragusa co-
me Giuseppe Battaglia (C.E.R),
Giovanni Spadola (Caffée Moak) e
Andrea Eterno (Simfed); il presi-
dente del Consorzio di Tutela del
Cioccolato di Modica, Scivoletto;
Ignazio Abbate, presidente della
Commissione “Affari Istituziona-
li” dell’Ars, e Nitto Rosso, diretto-
re generale del Consorzio comu-
nale di Ragusa, in rappresentanza
della commissaria, Patrizia Valen-
ti. @

Asse Costa
d’Avorio-
Ragusa per
favorire
I'importazione
di fave di cacao
per la gioia dei
maestri
cioccolatieri

di Modica
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Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per all’ergastolo

portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di
Modica con la possibilita di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato
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sfida insieme a Sicindustria

Perché le possibilita di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione
dell'incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali
della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della
Costa d’Avorio sono state davvero tante.

Le parole di Cappello

“Il nostro obiettivo - ha detto Cappello - & quello di agevolare ogni azione che
possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie
prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri
cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto
riguarda quelle del caffé utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione
nostre associate. Oggi sono emerse interessanti possibilita che intendiamo
sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle
forniture a seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa D’Avorio
e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione
mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha
proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal
direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e
da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico della
Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di pasta
amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.
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L’'importazione

“L’'importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del
Porto di Pozzallo - ha spiegato Cappello - potrebbe alimentare I'attivita di
trasformazione in loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la
produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del
disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di pasta
amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del
cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed
internazionali”.

Il progetto

Un progetto condiviso anche da Diakité Siaka, presidente dell’Associazione dei
trasformatori di cacao e presidente della primaria societa di esportazione e
trasformazione di caffé cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare
I'attivita di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la
realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e
le competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario
Mole, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa
come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffé Moak) e Andrea
Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica,
Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari Istituzionali”
dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in
rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.
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MODICA — CIOCCOLATO, UN PONTE DIRETTO CON LA COSTA D’AVORIO

B 11 Maggio 2024 - 7:36 [ J0]

Dalla Costa d’Avorio ai laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica.

La parola d’ordine ¢ creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e i territori della
Costa d’Avorio dove si producono fave di cacao, con la possibilita di far nascere nel
comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao.

Perché le possibilita di collaborazione messe sul tavolo in occasione dell’incontro che
si € svolto presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati
dal presidente Giorgio Cappello e la delegazione della Costa d’Avorio sono state
davvero tante.

Sull’ Ansa si legge: “Il nostro obiettivo — ha detto Cappello — ¢ quello di agevolare ogni
azione che possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie
prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri
cioccolatieri del Consorzio di tutela del cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda
quelle del caffe utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate.
Oggi sono emerse interessanti possibilita che intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture
a seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa D’ Avorio e Ghana, paesi
che da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il
Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il progetto
“Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del
Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico
comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la
produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di
Modica.
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Un ponte diretto tra la provincia di Ragusa
e la Costa d’Avorio per portare le fave di
cacao nei laboratori dei maestri
cioccolatieri di Modica

L'incontro che si e tenuto nella sede di Sicindustria

Di Redazione | 10 Maggio 2024 f © 4 © ¥

C reare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per

portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri
cioccolatieri di Modica con la possibilita di far nascere nel comune ibleo un
impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao. Ma non solo.
Perché le possibilita di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione
dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali
della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della
Costa d’Avorio sono state davvero tante.
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“Il nostro obiettivo — ha detto Cappello — e quello di agevolare ogni azione che
possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie
prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani
maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per
quanto riguarda quelle del caffe utilizzate dalle imprese industriali di
trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti possibilita che
intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle I pitt letti
forniture a seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa D’Avorio
e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione
mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha
proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal

direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da

Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico

della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di
pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di
Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del
Porto di Pozzallo - ha spiegato Cappello — potrebbe alimentare lattivita di

trasformazione in loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la
produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del
disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di
pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del
cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed

internazionali”.
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Un progetto condiviso anche da Diakite Siaka, presidente dell’Associazione dei
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trasformatori di cacao e presidente della primaria societa di esportazione e
trasformazione di caffé cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno
avviare l'attivita di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani
per la realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme

il know how e le competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa
Mario Molé, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di
Ragusa come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffé Moak) e
Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di
Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari
Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio
comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.
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Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le fave
di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la possibilita
di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di
cacao. Ma non solo. Perché le possibilita di collaborazione messe oggi sul tavolo in
occasione dell'incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali
della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa
d’Avorio sono state davvero tante.

“Il nostro obiettivo — ha detto Cappello — € quello di agevolare ogni azione che possa
portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per quanto
riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di
tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle del caffé utilizzate dalle
imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti
possibilita che intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a
seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa D’Avorio e Ghana, paesi che
da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il Consorzio di
tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara
Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica,
Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico della
Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di pasta amara
di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di
Pozzallo — ha spiegato Cappello — potrebbe alimentare I'attivita di trasformazione in loco
per produrre la pasta amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di Modica
rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno stabilimento
industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo
dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed
internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakité Siaka, presidente dell’Associazione dei
trasformatori di cacao e presidente della primaria societa di esportazione e
trasformazione di caffé cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare I'attivita di
trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la realizzazione di un
impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le competenze tecnologiche
delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario Molé,
hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come Giuseppe
Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffé Moak) e Andrea Eterno (Simfed); il
presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate,
presidente della Commissione “Affari Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore
generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria,
Patrizia Valenti.
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Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le fave

di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica. Con la
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possibilita di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta
amara di cacao. Ma non solo. Perché le possibilita di collaborazione messe sul tavolo in
occasione dell'incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali
della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa
d'Avorio sono state davvero tante. “ll nostro obiettivo - ha detto Cappello - & quello di
agevolare ogni azione che possa portare ad accorciare la filiera diapprovvigionamento
delle materie prime. Sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani
maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto
riguarda quelle del caffé utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre

associate. 0ggi sono emerse interessanti possibilita che intendiamo sfruttare a pieno”.

Il progetto “Pasta Amara Modica”

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a
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seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa D'Avorio e Ghana. | due Paesi da
soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il Consorzio di
tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”,
messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino
Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico

della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato. L'idea prevede la produzione di pasta

amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.

Porto di Pozzallo e trasformazione in loco

“L'importazione di fave di cacao dalla Costa d'Avorio, grazie alla logistica del Porto di
Pozzallo - ha spiegato Cappello - potrebbe alimentare I'attivita di trasformazione in
loco per produrre la pasta amara di cacao. La base per la produzione del Cioccolato di
Modica rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno
stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al
servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica. Ma anche con apertura ai

mercati nazionali ed internazionali”.

Uova di Pasqua, sorpresa amara: con la crisi del cacao aumenti per 72 milioni
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Sicindustria, fave di cacao dalla Costa d’Avorio
nel laboratori di Modica

Si punta alla creazione di un impianto per la produzione di pasta amara

Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d'Avorio per portare le fave di

cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la possibilita di

far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di

cacao.

Le possibilita di collaborazione, messe oggi sul tavolo, in occasione dell'incontro svoltosi
nella sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati dal presidente

Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.

“Il nostro obiettivo — ha detto Cappello — & agevolare ogni azione che possa portare ad
accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime: sia le fave di cacao
utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di
Modica, sia quelle del caffé utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre
associate. Oggi sono emerse interessanti possibilita che intendiamo sfruttare a pieno”.

In questo momento nel settore del cacao si registra una impennata dei prezzi delle
materie prime, perché Costa D'Avorio e Ghana, Paesi che da soli rappresentano circa il
70% della produzione mondiale, ne forniscono meno.

In questo senso il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto “Pasta Amara Modica”, elaborato da Nino Scivoletto direttore del Consorzio di
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Un progetto condiviso anche da

Diakite Siaka, presidente
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dell'Associazione dei trasformatori di cacao e presidente della primaria societa di
esportazione e trasformazione di caffé cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato,
proponendo la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei — che vorranno
avviare l'attivita di trasformazione delle fave di cacao- e i produttori ivoriani per la
realizzazione di un impianto in Costa d'Avorio, mettendo insieme il know how e le

competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa, Mario Molg,
hanno partecipato imprenditori del Ragusano come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni
Spadola (Caffé Moak) e Andrea Eterno (Simfed), il presidente del Consorzio di Tutela del
Cioccolato di Modica, Scivoletto, Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari
Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa,
in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.
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alla Costa d'Avorio ai laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica. La parola d'ordine & creare un ponte
D diretto tra la provincia di Ragusa e i territori della Costa d'Avorio dove si producono fave di cacao, conla
possibilita di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao. Ma
non solo.

Perché le possibilita di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione dell'incontro che si € svolto presso
la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la
delegazione della Costa d'Avorio sono state davvero tante.

"Il nostro obiettivo - ha detto Cappello - € quello di agevolare ogni azione che possa portare ad accorciare la
filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli
artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle
del caffé utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti
possibilita che intendiamo sfruttare a pieno".

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a seguito della minor
capacita di fornitura da parte di Costa D'Avorio e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della
produzione mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto "Pasta Amara Modica", messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica,
Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto nutraceutico della Laerbium ed
esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato
proprio nel territorio di Modica.
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n I importazione di fave di cacao dalla Costa d'Avorio, grazie alla logistica del Porto di Pozzallo - ha

spiegato Cappello - potrebbe alimentare l'attivita di trasformazione in loco per produrre la pasta
amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del
disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo
sarebbe al servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati
nazionali ed internazionali".

Un progetto condiviso anche da Diakité Siaka, presidente dell'Associazione dei trasformatori di cacao e
presidente della primaria societa di esportazione e trasformazione di caffé cacao Uintercc-ci, che harilanciato
proponendo la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare l'attivita di
trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la realizzazione di un impianto in Costa d'Avorio
mettendo insieme il know how e le competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario Molé, hanno partecipato
importanti imprenditori della provincia di Ragusa come Giuseppe Battaglia (c.e.r.), Giovanni Spadola (Caffe
Moak) e Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto;
Ignazio Abbate, presidente della Commissione "Affari Istituzionali" dell'Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del
Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.
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Cioccolato, il progetto: a Modica impianto
per produrre pasta amara di cacao

Il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare |l
progetto che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto
localizzato proprio nel territorio di Modica
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Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le
fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la
possibilita di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di
pasta amara di cacao. Ma non solo. Perché le possibilita di collaborazione messe oggi
sul tavolo in occasione dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra
gli industriali della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la

Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.
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“Il nostro obiettivo - ha detto Cappello - e quello di agevolare ogni azione che possa
portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per
quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del
Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle del caffe
utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono

emerse interessanti possibilita che intendiamo sfruttare a pieno”
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A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle
forniture a seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa D’Avorio e
Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per
questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela
del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore
scientifico comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato,
che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio

nel territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di
Pozzallo - ha spiegato Cappello - potrebbe alimentare lattivita di trasformazione in
loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di
Modica rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno
stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al
servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura

ai mercati nazionali ed internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakite Siaka, presidente dell’Associazione dei
trasformatori di cacao e presidente della primaria societa di esportazione e
trasformazione di caffe cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare
lattivita di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la
realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le

competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario
Mole, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come
Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffe Moak) e Andrea Eterno (Simfed);
il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio

Abbate, presidente della Commissione “Affari Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso,
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direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della

commissaria, Patrizia Valenti.
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Economia, Sicindustria Ragusa fa da
ponte con la Costa d'Avorio per
portare a Modica le fave di cacao

By Redazione 11 Maggio 2024

Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per
portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri
di Modica con la possibilita di far nascere nel comune ibleo un impianto
destinato alla produzione di pasta amara di cacao. Ma non solo. Perché le
possibilita di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione dell'incontro
svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia
guidati dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa d’Avorio
sono state davvero tante.

“Il nostro obiettivo — ha detto Cappello — & quello di agevolare ogni azione
che possa portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle
materie prime, sia per quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli
artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica,
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sia per quanto riguarda quelle del caffe utilizzate dalle imprese industriali di
trasformazione nostre associate. Oggi sono emerse interessanti possibilita
che intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi
delle forniture a seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa
D’Avorio e Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della
produzione mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di
Modica ha proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a
punto dal direttore del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino
Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico comparto
nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la
produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel

territorio di Modica.

“L'importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del
Porto di Pozzallo — ha spiegato Cappello — potrebbe alimentare I'attivita di
trasformazione in loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la
produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni del
disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di
pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del
cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura ai mercati nazionali ed

internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakite Siaka, presidente dell’Associazione
dei trasformatori di cacao e presidente della primaria societa di esportazione
e trasformazione di caffé cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo
la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno
avviare l'attivita di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani
per la realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il
know how e le competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa
Mario Mole, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di
Ragusa come Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffé Moak) e
Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato
di Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari
Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio
comunale di Ragusa, in rappresentanza della commissaria, Patrizia Valenti.
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Cioccolato, il progetto: a Modica impianto
per produrre pasta amara di cacao

Il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare |l
progetto che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto
localizzato proprio nel territorio di Modica
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Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio per portare le
fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la
possibilita di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di
pasta amara di cacao. Ma non solo. Perché le possibilita di collaborazione messe oggi
sul tavolo in occasione dell’incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra
gli industriali della provincia guidati dal presidente Giorgio Cappello e la

Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.
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“Il nostro obiettivo - ha detto Cappello - e quello di agevolare ogni azione che possa
portare ad accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per
quanto riguarda le fave di cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del
Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica, sia per quanto riguarda quelle del caffe
utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre associate. Oggi sono

emerse interessanti possibilita che intendiamo sfruttare a pieno”
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A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle
forniture a seguito della minor capacita di fornitura da parte di Costa D’Avorio e
Ghana, paesi che da soli rappresentano circa il 70% della produzione mondiale. Per
questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha proposto di realizzare il
progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio di Tutela
del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore
scientifico comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato,
che prevede la produzione di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio

nel territorio di Modica.

“L’importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di
Pozzallo - ha spiegato Cappello - potrebbe alimentare lattivita di trasformazione in
loco per produrre la pasta amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di
Modica rispettando le rigorose disposizioni del disciplinare. La creazione di uno
stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel territorio ibleo sarebbe al
servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con apertura

ai mercati nazionali ed internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakite Siaka, presidente dell’Associazione dei
trasformatori di cacao e presidente della primaria societa di esportazione e
trasformazione di caffe cacao UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la
costituzione di una joint venture tra gli imprenditori iblei che vorranno avviare
lattivita di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la
realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le

competenze tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario
Mole, hanno partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come
Giuseppe Battaglia (C.E.R.), Giovanni Spadola (Caffe Moak) e Andrea Eterno (Simfed);
il presidente del Consorzio di Tutela del Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio

Abbate, presidente della Commissione “Affari Istituzionali” dell’Ars, e Nitto Rosso,

3di4 15/05/2024, 10:31


https://substackcdn.com/image/fetch/f_auto,q_auto:good,fl_progressive:steep/https%3A%2F%2Fsubstack-post-media.s3.amazonaws.com%2Fpublic%2Fimages%2Fb1c94fa7-774e-4be0-b338-6652ab3aab2c_4032x3024.jpeg
https://substackcdn.com/image/fetch/f_auto,q_auto:good,fl_progressive:steep/https%3A%2F%2Fsubstack-post-media.s3.amazonaws.com%2Fpublic%2Fimages%2Fb1c94fa7-774e-4be0-b338-6652ab3aab2c_4032x3024.jpeg
https://substackcdn.com/image/fetch/f_auto,q_auto:good,fl_progressive:steep/https%3A%2F%2Fsubstack-post-media.s3.amazonaws.com%2Fpublic%2Fimages%2Fb1c94fa7-774e-4be0-b338-6652ab3aab2c_4032x3024.jpeg
https://substackcdn.com/image/fetch/f_auto,q_auto:good,fl_progressive:steep/https%3A%2F%2Fsubstack-post-media.s3.amazonaws.com%2Fpublic%2Fimages%2Fb1c94fa7-774e-4be0-b338-6652ab3aab2c_4032x3024.jpeg

Cioccolato, il progetto: a Modica impianto per produrre pasta amara d... https://blocknotes.substack.com/p/cioccolato-il-progetto-a-modica-im...

direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza della

commissaria, Patrizia Valenti.
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(A SICINDUSTRIA

ASSOCIAZIONE INDUSTRIALI DELLE PROVINCE DI

Agrigento Caltanissetta Enna Messina Palermo Ragusa Trapani

DELEGAZIONE DI RAGUSA

COMUNICATO STAMPA

IMPRESE: SICINDUSTRIA RAGUSA FA DA PONTE CON LA COSTA D’AVORIO PER
PORTARE A MODICA LE FAVE DI CACAO

Ragusa, 10 maggio 2024 — Creare un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d’Avorio
per portare le fave di cacao direttamente nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica con la
possibilita di far nascere nel comune ibleo un impianto destinato alla produzione di pasta amara di
cacao. Ma non solo. Perché le possibilitd di collaborazione messe oggi sul tavolo in occasione
dell'incontro svoltosi presso la sede di Sicindustria Ragusa tra gli industriali della provincia guidati
dal presidente Giorgio Cappello e la Delegazione della Costa d’Avorio sono state davvero tante.

“Il nostro obiettivo — ha detto Cappello — &€ quello di agevolare ogni azione che possa portare ad
accorciare la filiera di approvvigionamento delle materie prime, sia per quanto riguarda le fave di
cacao utilizzate dagli artigiani maestri cioccolatieri del Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica,
sia per quanto riguarda quelle del caffe utilizzate dalle imprese industriali di trasformazione nostre
associate. Oggi sono emerse interessanti possibilita che intendiamo sfruttare a pieno”.

A partire dal settore del cacao dove si assiste a una impennata dei prezzi delle forniture a seguito
della minor capacita di fornitura da parte di Costa D’Avorio e Ghana, paesi che da soli rappresentano
circa il 70% della produzione mondiale. Per questo il Consorzio di tutela del Cioccolato di Modica ha
proposto di realizzare il progetto “Pasta Amara Modica”, messo a punto dal direttore del Consorzio
di Tutela del Cioccolato di Modica, Nino Scivoletto, e da Davide Guarnaccia, direttore scientifico
comparto nutraceutico della Laerbium ed esperto di cacao e Cioccolato, che prevede la produzione
di pasta amara di cacao in un impianto localizzato proprio nel territorio di Modica.

“L’'importazione di fave di cacao dalla Costa d’Avorio, grazie alla logistica del Porto di Pozzallo — ha
spiegato Cappello — potrebbe alimentare l'attivita di trasformazione in loco per produrre la pasta
amara di cacao, base per la produzione del Cioccolato di Modica rispettando le rigorose disposizioni
del disciplinare. La creazione di uno stabilimento industriale di produzione di pasta amara nel
territorio ibleo sarebbe al servizio non solo dei produttori del cioccolato Igp di Modica ma anche con
apertura ai mercati nazionali ed internazionali”.

Un progetto condiviso anche da Diakite Siaka, presidente dell’Associazione dei trasformatori di
cacao e presidente della primaria societa di esportazione e trasformazione di caffé cacao
UINTERCC-CI, che ha rilanciato proponendo la costituzione di una joint venture tra gli imprenditori
iblei che vorranno avviare I'attivita di trasformazione delle fave di cacao e i produttori ivoriani per la
realizzazione di un impianto in Costa d’Avorio mettendo insieme il know how e le competenze
tecnologiche delle due parti.

Al meeting, organizzato dal vicepresidente vicario di Sicindustria Ragusa Mario Molé, hanno
partecipato importanti imprenditori della provincia di Ragusa come Giuseppe Battaglia (C.E.R.),
Giovanni Spadola (Caffé Moak) e Andrea Eterno (Simfed); il presidente del Consorzio di Tutela del
Cioccolato di Modica, Scivoletto; Ignazio Abbate, presidente della Commissione “Affari Istituzionali”
dell’Ars, e Nitto Rosso, direttore generale del Consorzio comunale di Ragusa, in rappresentanza
della commissaria, Patrizia Valenti.

UFFICIO STAMPA
Eliana Marino 3667827852

Delegazione ferritoriale di Ragusa: Sede legale:
©7100 Ragusa - Zona Industria - | fase 90133 Palermo - Via A. Volia, 44
Tel. +39 0932666506 - Fax +39 0932667479 Tel: +39 091581100 - Fax: +39 091323982

e-mail: ragusa@sicindusria.eu e-mail: info@sicindustria.eu



	Copertina
	Indice dei contenuti
	Le fave di cacao siciliane della Costa d`Avorio a Modica, il "ponte" di Sicindustria Ragusa
	Modica  Cioccolato, un ponte diretto con la Costa d`Avorio
	Un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d`Avorio per portare le fave di cacao nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica
	Un ponte diretto tra la provincia di Ragusa e la Costa d`Avorio per portare le fave di cacao nei laboratori dei maestri cioccolatieri di Modica
	Modica vuole un suo impianto per produrre la pasta amara di cacao
	Sicindustria, fave di cacao dalla Costa d`Avorio nel laboratori di Modica
	Un ponte tra Modica e la Costa d`Avorio per import cacao
	MODICA, SICINDUSTRIA FA DA PONTE CON COSTA D`AVORIO PER PORTARE FAVE DI CACAO (2)
	Un ponte tra Modica e la Costa d`Avorio per import cacao
	Un ponte tra Modica e la Costa d`Avorio per import cacao (2)
	Economia, Sicindustria Ragusa fa da ponte con la Costa d`Avorio per portare a Modica le fave di cacao
	Cioccolato. a Modica un impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao
	tv e radio.pdf
	Copertina
	Indice dei contenuti
	SICINDUSTRIA
	VIDEOMEDITERRANEO - "Cacao, un ponte con la Costa D`Avorio" - (13-05-2024)
	ECONOMYSICILIA.IT Cioccolato. a Modica un impianto destinato alla produzione di pasta amara di cacao (13-05-2024)

	
	FACEBOOK Sicindustria Ragusa fa da ponte con la Costa D`Avorio per portare a Modica le fave di cacao.





